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Ekotydzien

Podsumowanie projektu

We wspétpracy z Gut Wulksfelde, gospodarstwem ekologicznym w pétnocno-wschodniej
czesci Hamburga, organizacja Okomarkt e.V. zrealizowata szkolny program tygodniowych
wizyt edukacyjnych w gospodarstwach rolnych. Celem projektu byto zapoznanie uczniéw z
rolnictwem ekologicznym. Kazdy dzien byt poswiecony innemu zagadnieniu, np. uprawie roli,
utrzymaniu zwierzat, czy $wiadomej konsumpcji miesa.

Kto uczestniczyt w projekcie?

Uczniowie uczyli sie rolnictwa ekologicznego, uczestniczac w serii zaje¢ dydaktycznych i w
interaktywnych warsztatach. Kazdego dnia rano ustalano temat przewodni, a na zakonczenie
dani odbywato sie podsumowanie zdobytych informaciji i wymiana doswiadczen. Zajecia miaty
charakter praktyczny, uczniowie m.in. poznawali zwierzetami hodowlane. Na lekcjach
gotowania uczniowie sami przyrzgdzali positki: przygotowywali owoce i warzywa do spozycia,
myli je i kroili, przygotowywali sosy do suréwek oraz uczyli sie piec ciastka i ciasta.

W jaki sposoéb projekt wigzat sie z zywnoscig i rolnictwem?

Projektu byt realizowany na terenie gospodarstwa, aby dzieci miaty bezposredni kontakt z
pracownikami gospodarstwa i ze zwierzetami. Poznaty warunki chowu zwierzat
gospodarskich oraz rézne ro$liny uprawne. Dowiedziaty sie¢ na czym polega sezonowos¢ w
rolnictwie, analizujgc dostepnos$é produktow w gospodarstwie.

W jaki sposéb projekt taczyt sie z programem nauczania?

Szkota Scisle wspotpracuje z gospodarstwem Gut Wulksfelde i stara sie, aby tresci projektu
taczyty sie z programem nauczania.

Wyniki

Uczniowie mieli okazje pozna¢ jak wyglagda praca w gospodarstwie ekologicznym. Lubili
spedzac duzo czasu na $wiezym powietrzu ze zwierzetami i poznawac rolnictwo ekologiczne
poprzez kontakt ze zwierzetami i produktami rolniczymi. Dowiedzieli sie rowniez, jak czytac
przepisy i przygotowywaé¢ na ich podstawie rézne potrawy. Dzieci uwielbiaty probowaé
potrawy i napoje, samodzielnie przyrzadzane pod koniec kazdego dnia zajeé.
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